ILTEAM DI LAV@RO
esprlme la volonta di proseguire negh intenti fondanti del progetto per- una futura

collaborazmne che consenta agli studenti di svo!gere ore di attlvata di Alternanza
Scuola Lavoro nelie sedl deg!: istituti aderent] al progetto B

'La -centralité de’gli studenti .come ambasciatori del proprio prodotto tunstlco-
‘enogastronomico in ltalla e a!l’estero e come fruitori di nuove esperienze
professmnai: del proprio settore d| appartenenza, el oblettwo fondante de!fa nuova

. coilaborazlone

Gli Istituti 5| rendono dlspomb!lhnell’accoghere gli stucﬂentl delle scuole partner, per.

un massimo di 15 studenti per flusso accompagnati da uno/due docenti, per almeno

una settimana (mm 36 ore ASL), da inserire nelle ‘lezioni, nelle esercitazioni

Iaboratomah in workshop con esperti, e ne!fe attivita organizzate dal!’ [statuto

i

Peri do.ce'nti in modalita Job—shaddwing.;

- Gli studenti saranno aliog'g’iati pressb le famig!ie degli alunni della scuola ospitan'te

in generale secnndo un prmc;plo di reciprocita, mentre i docenti dai. cclleghl della

-scuola ospftante senza alcun aggrawo di spesa per le scuole comvo!te nel!e mobrhta

_1 ﬂussa saranno regolatl nel rlspetto dei calendari scolastm regronah e den planl
triennali defl’offer‘ta formativa delsmgoh Iststutl R , | R

La-pre'sente di_chiaraz‘ione_d‘i int’en_ti.é stata stipulata -ail’una-nim'ité dej presenti.,
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__ Oggl 6/04/2017 presso I'lIS “Di Poppa Rozzu” di Teramo sito in Via F, Barnabei .2
64100 Teramo (TE) si @ rlumto come da programma, il team di Iavoro del Progetto _
‘“ltalian Food .. .more’ than a brand - Saperi e sapori dei prodotti agroalimentari- di
qualita” e i rlspetttv; dirigenti {costituitisi in una ATS in data 09/12/2015) per

- valutare gli esiti del progetto
,Rlsultano presentl per !’Istltuto “Di Poppa- ROZZI di Teramo il D.S. ‘Cat'eriha
- Provvnsaero ¢ i Prof.ri LUIgI Giordano, Paola Matncnam Gabriella Colangeli, Francesca
Di Pletro per VlIstituto ”Fedenco " diEnna il D, S. Gauseppma Gugliotta e i Prof.ri

_Ahda Di Martino, Mario DlSpInSEI’I, Carmelo Barberl, Gluseppa Invemmato e Luua
| Sttvala per I" L1, S ”A da Schio” di Vicenza i Prof.ri Roberto Zanin e Antonella Frizzo.

g Premesso che tutti i partec:pantt hanno compllato un modulo per esprlmere i loro.
_ giudizi i in merito ai r:sultatl raggmntt dal progetto e all' unanimita. hanno espresso la S
j‘ | volonta df proseguwe la co!iaboraznone tra gli: 1stltutl partner '

VISTE

-:i successo ottenuto dai progetto .

1! partlcolare !avoro Iaboratorlale di md;rlzzo 5volto dat ragazzi- momtoratl daf

B rlspettlw msegnantl, _

gli esiti positivi degh approfond:menti per “la conoscenza de1 proﬁbtti
.enogastronomlu tipicie de![e tradmom ad essi col!egate ' o

- f’efﬂcac:a del[e buone prassi nel!a collaborazmne tra itre |st1tut| aiberghlerl,

la proficua collaborazione tra Ie scuole con i produttorl Iocall che i sono re5|'.
‘ dlsponlbrll ' L ' |
| gn ottimi riSU!;tati ottenuti nell'esperienza all’estero di disseminazione dei lavori del
 progetto e delle tipicita dei rispettivi territori nelpromuovereil Ma_dein'lt‘a!y; o

la dlspon:blhta offerta dalla scuola. ltaliana a I\/Iadnd a proseguwe la coilaborazmne
* avviata con la dlssemmazmne dei r;sultatl consegurtl dal progetto;

oo

'auspicio di poter 'aliargare-la- co!laborazmne ad altre scuole che condividano tali -

valori;




